
 

 

                       

Vår selskapsmeny er i all hovedsak basert på lokale råvarer og hjemmelaget mat. I 
samarbeid med ”Regional Matkultur Østfold & Akershus” har vi peilet oss inn på gode og 

lokale leverandører. Dette i samspill med god service og fantastisk atmosfære vil sørge for 
at alle våre gjester vil få en hyggelig opplevelse! 

 
 

Selskapsmeny sommer 2010 
 

Meny 1 
 
 

Kamskjell & scampi marinert i pesto servert på ruccula salat 
*** 

Lammefilet gratinert med nøtter serveres med blansjerte asparges, 
grilltomater, ovnsbakte kløftpoteter og rødvinsaus 

*** 
Jordbær panna cotta 

475,- pr person 

 
 
 
 

Meny 2 
 

Lefserullade med ramsløk og spekeskinke 
*** 

Fisk & skalldyrsymfoni med dagens utvalgte ferske fisk 
Legges i aluminiumsfolie sammen med grønnsaker, hvitvin og krydder og bakes 

ferdig i ovn. 
Serveres med urtebakte småpoteter og hvitvinsaus 

*** 
Skogsbærmoussekake med nøttebunn 

Serveres med frisk bærsaus 
425,- pr person 

 



 

 

                       

 
 
 
 

Meny 3 
”Skiphelles sunne valg” 

 
Grillet landkylling fra Vestfoldfugl med husets egen agurksalat  

*** 
Pestobakt svinefilet av ”Grøstadgris” med villris- og  

bringebærsalat 
*** 

Frisk fruktsalat med vaniljekesam 
505,- pr person 

 
 
 
 
 

Meny 4 
”øko-menyen” 

I denne menyen er ALLE ingrediensene økologiske 
 

”Ramsløksbit” 
Lomper smurt med kremost med Ramsløk fra Hardanger. Toppes med salat og spekeskinke 

før den rulles sammen og kuttes i fine biter 

*** 
Saftig landkyllingbryst fra Vestfold fugl servert med tomatisert 

grønnsaksblanding og potetroser 
*** 

Vaniljeis med bærsaus 
585,- pr person 

 
 
 



 

 

                       

 
 

Meny 5 
”Vår sommerklassiker” 

 
Røkt ørret med eggerøre med vårt hjemmebakte olivenbrød 

*** 
Helstekt indrefilet av okse med fløtegratinerte poteter, sommerens gode 

grønnsaksblanding og peppersaus 
*** 

Jordbær og fløte 
440,- pr person 

 
 
 
 

Meny 6 
”hyllest til sjøen” 

 
Kamskjell på knallgrønn ertepurè servert med balsamicobakte rødbeter 

*** 
Røkelaksmousse på flatbrød med gul og svart rogn 

*** 
Ovnsbakt kveite med aspargesbønner, honning-glaserte rotgrønnsaker og  

egg & kaperssmør 
*** 

Hjemmebakt eplekake med krem 
590,- pr person 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

                       

 
 
 
 

Meny 7 
”Vår kortreiste 6 retter” 

 
”Jeløyasparges” med hollandaise saus 

*** 
Laks og avokadosandwich av hjemmebakt brød med laks fra ”Troll salmon” i 

Engelsviken 
*** 

Jordbærsorbet av lokal jordbær 
*** 

Svinefilet av ”Grøstadgris” fra Vestfold 
Serveres med ovnsbakte Ås-poteter og sesongens grønnsaker 

Rødvinsaus 
*** 

Assorterte oster fra ”den blinde ku” i Ås 
*** 

Hjemmelaget ”pavlova” med friske bær 
780,- pr person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

                       

Meny 8 
 

”Enkelt & elegant” 
 

Sommersalat med spekeskinke & Haukeli chevre 
*** 

Sopprisotto toppet med grillet kyllingbryst  
*** 

Panna cotta 
405,- pr person 

 
 

Meny 9 
 

”Uten biff og drikke, duger kvelden ikke” 
 

”Gambas pil pil” 
Chili & hvitløksmarinerte kongereker serveres stekende hett og sterkt sammen 

med vårt hjemmebakte olivenbrød og aiioli 
*** 

Biff av indrefilet med maisstuing, gratinert tomat, hjemmelaget røstipotet og 
kryddersmør 

*** 
Klassisk Banan Split 

480,- pr person 

 
 


